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CITROGUM DRY 
   

KOLOIDNÍ STABILIZÁTOR PRO LAHVOVÁ VÍNA 
  

Složení: 
Arabská guma v práškové formě (22%) a oxid siřičitý (0.3% ± 0.1%). 

Vlastnosti: 
Vzhled: bílo- žlutý prach.  
Pečlivý výběr surovin dovolil produkci práškového produktu bez nečistot, s velmi nízkým 
obsahem Ca.   CITROGUM DRY zanedbatelně blokuje filtrační membrány, což znamená, že 
může být přidaný před finální filtrací. Chrání a stabilizuje víno proti koloidním zákalům.   
Zároveň, CITROGUM DRY zlepšuje smyslovou rovnováhu vína.  
Díky tomu, že je CITROGUM DRY čirý a mikrobiálně stabilní a zanedbatelně blokuje 
membrány,  je možno ho použít v kterémkoliv stupni přípravy vína pro lahvování. CITROGUM 
DRY se dobře rozpouští ve směsi vody a vína, vyhnout se tvorbě hrud. CITROGUM DRY 
předchází koagulaci termolabilních bílkovin.Užití v kombinaci s AMT PLUS KVALITY, je 
prodloužena účinnost CITROGUM DRY. 
  
Aplikace: 
CITROGUM DRY se používá pro stabilizaci hotových vín, předchází koloidním zákalům  
a zákalům způsobených nestabilním barvivem. Nadto, CITROGUM DRY zlepšuje koloidní 
rovnováhu a chuť.   CITROGUM DRY přispívá k vyzrálosti a plnosti.   To je doporučené že 
laboratorní zkoušky jsou uskutečněné před užívat určit optimální dávku. 
 
Dávkování: 
Tichá vína: Až 20 g/hl zabezpečí koloidní stabilitu.  20 až 100 g/hl, a více, lze získat 
významný organoleptický účinek.  
Šumívá vína: 12 - 20 g/hl během sekundárního kvašení v tlakové nádobě. 20 g/100 lahví při 
klasické metodě. 
  
Instrukce pro použití: 
Rozpusťte CITROGUM DRY ve vodě nebo víně v poměru 1:5 (20%) – 1:10 (10%).   
Smíchejte s objemem , který má být ošetřená během přetáčení, použitím dávkovacího 
čerpadla nebo venturiho trubice.  Připravené množství použijte v průběhu jednoho dne.   
Jestliže produkt rozpustíte ve vodě, nepoužívejte koncentraci víc než 20%.   Přidávejte  
k čistému, již zfiltrovanému vínu, před lahvováním.   Při aplikaci větších dávek, přidejte po 
mikrofiltraci použitím  automatického dávkovacího zařízení.  
 
  
Balení a uskladnění: 
 
Pytel 10 kg 
 
Uzavřené balení:   skladovat v chladném, suchém, dobře větratelném místě.  
Otevřené balení:   pečlivě znovu uzavřete a skladujte jak je uvedeno výše.


