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ENARTIS TAN AROM
Enologicky tanin urceny pro bila a rosé vina

SloZeni
Galické a digalické taniny, bunécné stény kvasinek bohaté na peptidy (polysacharidy) s antioxidacnim Gcinkem.

Charakteristika
Vzhled: nahnédlé granulky s jemnym kvasinkovym aroma.

ENARTIS TAN AROM je smés dvou silnych antioxidant(: hydrolyzovatelnych taninG a bunéénych stén kvasinek
bohatych na antioxidacni peptidy.

Aplikace v pred-fermentaéni fazi u bilych a rosé vin zajisti zvySeni odriidového a sekundarniho aroma vina.
Uvolnéné aminokyseliny a peptidy jsou zdrojem dulezitych prekurzort, které jsou vybranymi druhy kvasinek
preménovany a vytvari tropické a korenéné aroma. Galické a digalické taniny odstranuji nestabilni bilkoviny a
snizuji nutnost bentonitového d&ireni. Aplikace ENARTIS TAN AROM napomaha produkci stabilnich vin
s intenzivnim a svézim aroma.

Aplikace
e antioxidacni ochrana a stabilizace barvy a aroma u bilych a rosé vin
e zvyraznéni tropické a kofenéné viné
e odstranéni nestabilnich bilkovin v mostu.

Davkovani
2 -20g/hl

Navod k pouziti
Rozpustit jeden dil ENARTIS TAN AROM v 10 dilech vody nebo mostu, dokonale promichat. Takto pfipraveny
roztok za stalého michani pridame do celého objemu. Lze pouzit davkovaci ¢erpadlo.

Doporucéené rozdéleni davky:
5 - 10 g/hl po vylisovani pro antioxidacéni ochranu a odstranéni bilkovin
5 - 10 g/hl pfi inokulaci kvasinek pro stimulaci uvoliovani aromatickych prekurzort (thiold)

Baleni a skladovani
1 kg

Uzaviené baleni: skladovat na chladném, suchém, dobfe vétraném misté.
Otevreni baleni: peclivé uzavfit a skladovat jako je uvedeno vySe.

Produkt schvaleny TTB pro vyrobu vina.

Pravni limity: Zbytkové mnoZstvi taninu nesmi prekrocit 0,8 g / | u bilého vina a 3,0 g / | u ¢erveného vina
(gallové kyseliny). Lze pouZit taniny, které nezvysuji barvu. Celkové mnozstvi tanint nesmi prekrocit 150 mg/I.
Produkt je v souladu s nasledujicimi specifikacemi:

Reg.(EC) N. 606,/2009.
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