EZMALO SILVER

NOVY KMEN BAKTERIi PRO MALOLAKTICKOU FERMENTACI JAK V CERVENYCH TAK
BiLYCH VINECH

Slozeni:
Malolaktické bakterie Oenococcus oeni. Kmen izolovany z oblasti Sonoma v Kalifornii. Byl
vybran nasim vyzkumnym oddélenim ze stovky kmend Oenococcus oeni z vin z celého svéta.

Vlastnosti:

Vynikajici schopnost provést rychlé malolaktické kvasSeni ve viné s vysokym obsahem
alkoholu nebo nizkym pH a funguje stejné jak u bilych tak i u ¢ervenych vin. EZMALO
SILVER produkuje Cisté a ovocné aroma a ma zvlastni schopnost snizovat vegetativni
charakter pfitomny v nékterych vinech.

Hlavni enologické vlastnosti jsou:

- pH tolerance do 3.0

- tolerance etanolu vice nez 16% obj.

- pfidani SO, by nemélo pfesahnout 50 ppm ve stadiu mostu. SO2 by nemélo byt pfidano
v prubéhu fermentace ani pfed vlastni inokulaci bakteriemi

- teplotni rozmezi: 18-26 °'C

Aplikace:

Rozpustit jeden sacek EZMALO SILVER v 1 litru (davka pro 2500 litrd vina) nebo v 10-ii
litrech (davka pro 25000 litr(i vina) nechlorované vody. Michat minimalné 10-15 minut.
Inkubace min. 20 a max. 28 hodin pfi teploté 23-28 °C. Bakterie se aktivuji kdyz je pH roztoku
niz§i nez 3.6. Inkubace je dosazeno béhem 20-28 hodin v zavislosti na teploté, zamichat a
vpravit aktivovany roztok bakterii do vina. Dukladné promichat.

Jestlize je to nutné Ize aktivovany roztok bakterii uchovavat pfi 5 °C az 5 dna pfed pouzitim.
Je dullezité pouzivat pfesné mnozstvi vody na jeden sacek EZMALO GOLD. Béhem aktivace
neprobihd vyznamné mnoZeni bakterii. DoporuCujeme pfidani SO, do vina jakmile je
jable€no-mlé¢né kvaseni dokonéeno tak, aby se zabranilo pfipadné vyrobé kyseliny octové
pavodni mikroflérou.

Baleni a uskladnéni:
Pytle pro 2500 a 25000 litr(i vina
Uzavfeny obal skladovat v mrazirné.

Otevfené baleni: Bezprostfedné spotiebuijte.
Upozornéni: produkt skladujte mimo vihkost.

Produkt odpovida mezinarodnimu kodexu oenologu.
Produkt schvalen pro vinafrstvi, v souladu s EC 1493/99
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