Predsbérova analyza k 4.9. - 36. tyden

Pfedsbérova analyza hroznt v 36. tydnu ukazuje velmi pozitivni vyvoj zrani hrozna. U vétsSiny odr(id se projevil
pozitivni vzestup cukernatosti. Dynamika vzestupu cukernatosti bude v letosnim roce velmi dllezitd, protoze
velmi dalezitym skliziovym parametrem bude vztah mezi cukernatosti a obsahem kyselin. Hrozny bude vhodné
sklizet dfive pfi dostatecném obsahu kyselin a vzestup cukernatosti m(iZe zajistit pravé optimalni vztah mezi
cukernatosti a kyselinami.

Stéle klesajici trend vykazuje obsah kyseliny jablecné. Teplé pocasi znamenalo vyrazny pokles kyseliny jable¢né. Z
pohledu kvality hrozni by bylo optimalni zachovani obsahu kyseliny jable¢né na obsahu 2-3 g/I u bilych odrdd.
Riziko vysokého pH je nejmarkantné;jsi u aromatickych odrld jako jsou Muskat moravsky, Tramin a Mller
Thurgau. Je dllezité, Ze o této skutecnosti vinafi védi a mohou na ni odpovidajicimi technologickymi postupy
reagovat.

Hodnoty obsahu asimilovatelného dusiku jsou vétSinové ve velmi pfiznivych hodnotach, které naznacuiji, ze
nemusi byt tfeba pridavat vyzivu ve vysokém mnozZstvi. Obsah je zavisly na odrtdé a lokalité.

Rocnik 2015 se prozatim vyviji velmi pfiznivé a je moZné ocekavat dobrou kvalitu u bilych a modrych odrid.
Predsbérova analyza ma za ukol upozornit na rizika spojené s kvalitou hroznd a umoznit tim zvolit vhodnou
technologii zpracovani hrozn(.

Predsbérova analyza hrozni - hodnoty z 36. tydne

Odrada /

namérena Cukernatost | Glu+Fru (g/1) | Potencionalni | Titrovatelné Kyselina

hodnota (°NM) alkohol (%obj.) | kyseliny (g/1) pH jablec¢na (g/1)| YAN (mg/l)
| rooosustvekoavioviekd |
MT 15,0 159,4 9,47 6,1 3,21 1,7 246
MT 15,5 161,0 9,56 6,3 3,38 3,7 267
MT 15,5 153,7 9,13 6,7 3,44 2,8 212
SG 14,0 136,8 8,13 14,4 2,90 7,9 85
SG 17,5 183,3 10,89 7,0 3,41 4,8 326
RR 10,0 97,5 5,79 20,8 2,85 10,1 102
VCR 19,0 191,3 11,37 5,1 3,59 2,5 242
MM 20,0 197,0 11,70 3,4 3,79 1,9 295
FR 19,0 195,9 11,64 7,0 3,39 3,8 232
FR 13,0 130,4 7,75 11,7 3,16 5,8 310
RM 18,0 175,6 10,43 8,0 3,36 3,7 324
RM 17,0 174,9 10,39 7,7 3,28 3,1 263
TC 14,0 136,6 8,12 9,1 3,10 4,5 240
TC 19,5 194,3 11,54 5,2 3,70 3,3 411
vz 16,0 161,1 9,57 8,9 3,22 4,3 255
vz 16,5 167,1 9,93 7,1 3,21 2,8 169
PA 17,5 179,4 10,66 6,9 3,45 3,4 214
CHA 17,5 179,2 10,65 9,2 3,34 5,9 307
CHA 15,0 153,3 9,11 11,6 3,15 7,1 235




Odrtda/

namérena Cukernatost | Glu+Fru (g/l) | Potencionalni | Titrovatelné Kyselina

hodnota (°NM) alkohol (%obj.) | kyseliny (g/1) pH jableéna (g/1)| YAN (mg/l)
MT 16,5 176,7 10,50 5,6 3,25 1,7 205
SG 17,5 182,0 10,81 10,5 3,01 6,3 196
RR 12,0 130,0 7,73 16,2 2,79 8,3 214
FR 18,0 181,6 10,79 7,4 3,29 2,9 190
RM 18,0 177,6 10,55 7,1 3,41 3,0 248
RM 18,5 191,5 11,38 5,9 3,47 2,8 245
MP 13,0 149,1 8,86 4,2 3,41 1,8 91
TC 19,0 191,5 11,38 6,4 3,33 2,9 246
TC 18,0 185,7 11,03 6,4 3,39 3,9 276
W 18,0 184,1 10,94 7,1 3,18 2,0 178
RB 18,0 187,3 11,13 7,2 3,21 2,7 147
CHA 17,5 180,5 10,72 7,7 3,46 4,6 234
MM 17,0 181,9 10,81 4,1 3,50 2,2 218
vz 15,0 154,3 9,17 9,0 3,15 3,5 224

PODOBLAST SLOVACKA
MT 14,5 150,2 8,93 7,6 3,24 3,7 145
SG 13,0 129,6 7,70 15,2 3,04 9,1 250
RR 10,5 106,8 6,35 19,1 2,97 11,3 227
FR 13,0 128,3 7,63 11,0 3,16 5,2 228
TC 14,0 139,8 8,31 8,6 3,44 5,6 372
CHA 16,0 159,4 9,47 10,3 3,35 6,9 346
RM 17,0 168,8 10,03 9,3 3,38 5,4 266
PODOBLAST MALOKARPATSKA (SK)

MT 18,0 184,1 10,94 4,4 3,53 1,7 261
RR 17,0 165,6 9,84 8,9 3,22 3,7 221
FR 19,0 197,4 11,73 6,9 3,21 3,4 231
SG 15,5 162,4 9,65 6,9 3,26 3,1 234
TC 21,0 214,8 12,76 4,1 3,44 1,6 210
vz 17,0 176,8 10,51 5,4 3,27 2,0 174
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