Akreditovane -
laboratorium 203K

Balicky laboratornych rozborov

Laboratérium BS vinarske potreby s.r.o. poskytuje komplexnii ponuku laboratérnych sluzieb vratane akreditovanych
rozborov, urcenych pre hodnotenie a zatriedenie vin na UKSUP. Je drzitelom osvedcenia o akreditacii pre skaSobné
laboratérium €.1619.

*Metodda: A - akreditovana, N - neakreditovana, S - subdodavka Zakladna cena bez zlavy
Kod Laboratorny balicek Metodjl Cena bez DPH Cenas DPH
AIN/S*
So150  I.ANALYZA HROZNA A MUSTU N 8,40 10,10
Potencialny alkohol, cukor — glukéza + fruktéza, titrov. kyseliny, pH, YAN (amoniak + alfa-amino dusik)
So15I 2. STANOVENIE KYSELIN N 8,40 10,10
Titrovatelné kyseliny, prchavé kyseliny, kyselina jabl¢na, mlie¢na, vinna, pH
So152  3a.ANALYZA MUSTOV V PRIEBEHU FERMENTACIE N 9,20 IL,-
S0156  3b. ANALYZA MUSTOV V PRIEBEHU FERMENTACIE A 14,- 16,8
Alkohol skutoc¢ny, cukor — glukéza + fruktdza, titrovatelné kyseliny
So154  4a. SKRATENY ROZBOR VINA N 13,40 16,10
So157  4b. SKRATENY ROZBOR VINA A 18,20 21,80
Alkohol skutoc¢ny, cukor — glukéza + fruktdza, titrovatelné kyseliny, volny a celkovy oxid siricity
So100 5.CELKOVY ROZBOR VINA A 22,- 26,40
Alkohol skutocny, cukor — glukéza + fruktodza, titrovatelné kyseliny, volny a celkovy oxid siricity,
relativna hustota, pH, prchavé kyseliny, bezcukorny extrakt
Kod Odborné sluzby enologa Cenabez DPH Cenas DPH
S0190 ENOLOGICKO-TECHOLOGICKE PORADENSTVO 6,60 7,90
Poradenstvo zahrnuje konzultaciu s enolégom, ktory podla potreby odporuci:
- pouzitie pomocnych ciridiel (Zelatina, vajecny bielok, aktivne uhlie, PVPP, zmesné preparaty a pod.)
- kroky pre odstranenie chordb a vad vina
- moznosti kraslenia vina pomocou taninov
Kontakty:
RNDr. Milos Smelko, PhD. Zaneta Beriova - vedtca laboratéria
tel.: +421 949 614 627 tel.: +420 519 347 531
email: smelko@vinarskepotreby.cz email: laborator@vinarskepotreby.cz

Platnost cennika od 1. 8. do 31. 12. 2016.
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CENNIiK JEDNOTLIVYCH ROZBOROV
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Laboratorny rozbor

CELKOVY ROZBOR PRE UKSUP

*Metodda: A - akreditovana, N - neakreditovana, S - subdodavka

Metoda MnoFstvo Cena bez Cenas
AIN[S* DPH DPH
A 750 ml 38,- 45,60

(alkohol skutocny, alkohol celkovy, cukor — glukéza + fruktoza + sachardza, titrovatelné kyseliny, oxid siricity
volny a celkovy, prchavé kyseliny, relativna hustota, bezcukorny extrakt)

CELKOVY ROZBOR

A 750 ml 20= 26,40

(alkohol skutoc¢ny, cukor — glukoéza + fruktoza, titrovatelné kyseliny, oxid siri¢ity volny a celkovy, prchavé kyseliny,

relativna hustota, bezcukorny extrakt, pH)

BEZCUKORNY EXTRAKT

(nutné stanovenie skutoc¢ného alkoholu, relativnej hustoty, cukru — glukéza + frukt6za)

ALKOHOL SKUTOCNY

TITROVATELNE KYSELINY

PRCHAVE KYSELINY

VOLNY OXID SIRICITY

CELKOVY OXID SIRICITY

CUKOR - GLUKOZA + FRUKTOZA

CUKOR - GLUKOZA + FRUKTOZA, SACHAROZA
RELATIVNA HUSTOTA

pH

KYSELINA JABLCNA

KYSELINA MLIECNA

KYSELINA VINNA

YAN — ASIMILOVATELNY DUSIK (amoniak + alfa-aminodusik)

TEST BIELKOVINOVE]J STABILITY (urcenie davky bentonitu)

TEST KRYSTALICKE) STABILITY (stabilita hydrogénvinanu
draselného)

ROZTOK 11 (pomocny roztok jédu, kyseliny sirovej,...)

MIKROBIOLOGICKA ANALYZA ViNA (celkovy pocet
mikroorganizmov, plesne, kvasinky)

STANOVENIE PRITOMNOSTI KVASINIEK

ZAKLADNY ROZBOR PODY (pH, fosfor, draslik, vapnik, hor¢ik)
ROZSIRENY ROZBOR PODY (pH, fosfor, draslik, vapnik, hor¢ik,
dusik, humus)

ZAKLADNY ROZBOR LISTOV (dusik, fosfor, hor¢ik, vapnik,
draslik, zelezo)

ROZSIRENY ROZBOR LISTOV (dusik, fosfor, hor¢ik, vapnik,
draslik, zelezo, bor, mangan, med, zinok)

PANCOVANIE VIN — SYNTETICKY GLYCEROL

Platnost cennika od 1. 8. do 31. 12. 2016.

A 700 ml 14,40 17,30
A 300 ml 6,- 7,20
A 100 ml 3,40 4,10
A 100 ml 4,40 5,30
A 150 ml 2,- 2,40
A 150 ml 2,40 2,90
A 50 ml 6,60 7,90
A 50 ml 10,80 3=
A 300 ml 2,- 2,40
N 100 ml 2,- 2,40
N 50 ml 4,20 5,-
N 50 ml 4,20 5,-
N 50 ml 4,20 5,-
N 150 ml 6,20 7,40
N 200 ml 3,20 3,80
N 200 ml B 3,60
N 1l 6,40 7,70
SIA 750 ml 18,- 21,60
SIA 750 ml 4,80 5,80
SIA 1 kg 46,30,- 55,60
SIA 1 kg 69,40 83,30
SIA 100 ks 49,60 59,50
SIA 100 ks 76,10 91,30
SIA 750 ml 122,- 146,40
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