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Vazeni pratelé,

sedim v Bojanovicich ve sklipku, upijim ¢erveného, ‘ I U B
v krbu hofi bukové drevo, za oknem poletuje snih,

na plotné praskaji jelitka... Jsem tady sam, a tak
se mi hlavou honi spousta myslenek a vzpominek

“ . s . 1
na nase podnikatelské zacatky, na spolupracovniky, Slovo (m)ajitel e
obchodni partnery, kamarady. 2)
, ; . .. 3 . Udalosti v Béesce
Neni to tak aplné samo sebou, ¢irou nahodou jsem PFipravky pro sekty

si totiz vSiml, ze koncem ledna jsme jaksi v tichosti
oslavili I8. vyroci zalozenti firmy.

Seminar Hustopece
Soutéz v fezu révy vinné
Skoleni zaméstnancu BS

Tak jsme tedy dospéli! Dosahli jsme plnoletosti
Laborator obhajila akreditaci

V zZivoté clovéka je dosazeni dospélosti docela (3-4)
velkda zména, asi vSichni jsme se na své osmnactiny Trendy
t&sili. Bez obav si na vefejnosti miZeme nechat Mobilni linka umyje, napini, uzavre, zabali
nalit alkohol, mizeme se divat na filmy (5-6)
s hvézdickou, podepisovat zavazné dokumenty, Sezbna
volit... Na strané druhé v3ak za svoje c&iny Zména prodeje profi balen pesticidd
prebirame plnou odpovédnost. (7)

Sezona
No a co znamena dospélost v Zivoté firmy? Jak dale pracovat s viny rocniku 2012

(8)

Nejspi$ se od nas ocekava, ze bychom jiz méli mit Sezéna
za sebou problémy pubertalniho véku, Ze bychom Vinohradnici soutéZili v fezu révy vinné
méli mit ,rozum” a nejspis bychom taky méli védét, (9-10)
co chceme. Zda se nam to podarilo, necham Sezéna
na vasem posouzeni. Co ale vim s jistotou, I8 let je Predfiltrace mé pro lahvovani zasadni vjznam
dlouha doba v zivoté Clovéka i v zivoté firmy. Asi mi (11-12)
date za pravdu, Ze za 18 let se stane z chlapce muz Vybér z bobuli 4
a z muZe senior. A tak i mné za 18 let ubylo Josef Svoboda ¥
vlasu ale i naivity, pribylo vrasek ale i zkuSenosti. (13)
Z tady spolupracovniki, obchodnich partnera NG AT
i zdkazniki se béhem let stali moji pratelé Zazrak jménem Ikaria a vino
a kamaradi. (14)

Sledujte
A praveé tém, ale i vSem ostatnim, bych chtél trochu VinaFsky kalendaF
opozdéné poprat dobry a uspésny rok 2013, pevné BS podporuje

zdravi, dobré napady a mnoho prijemnych zazitka

nejen s vinem spojenych. _
Y ¢ _—

Ing. Jan Sevéik
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Laborator
obhajila akreditaci

Nase laborantky Gspésné obhajily akreditaci laboratore, kterou provadél
dozorovy audit CIA (Cesky institut pro akreditaci, 0.p.s.). Diky tomu miZe
laboratof nadale provadét rozbory pro SZPI za Gcelem hodnoceni a zatfidéni
vin. Podékovani patfi dnes jiz étyfélennému profesionalnimu tymu labora-
tore, protoZe cely proces akreditace probéhl bez jediné pfipominky ¢i vytky
od auditorského tymu.

Kdyz jsme pred tfemi lety laboratof otevreli, nasim cilem bylo do péti let
ziskani akreditace a do deseti let se dostat mezi nejlepsi vinarské labora-
tofe. Oboji se vSak podafilo mnohem dfive - akreditaci jsme ziskali
uZ po dvou letech a dle slov pracovnikt CZPI je laboratoF dnes, tedy po tfech
letech cCinnosti, mezi nejlepsimi, které doporucuji pro zatfidovani vin.
| nadale se vSak bude na vylepSeni sluzeb nasi laboratofe pracovat.
V letoSnim roce chceme poridit dalSi profesionalni vybaveni. Krédem
spolecnosti totiz neni ,prodat”, ale ,prodavat - mame opravdovy zajem
na tom, aby se k nam zakaznik opakované vracel a nachazel
zde co nejkvalitnéjsi servis, pfijemné prostredi a odborny personal, ktery
dokaze poradit s kazdym problémem pfi vyrobé vina a nalézt odpovidajici
reSeni.
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Skoleni zameéstnancu BS

Hned na zagatku roku 2013 se nasi zamést-
nanci zGcéastnili interniho Skoleni, jehoz
cilem je zlepSeni komunikace mezi
zakazniky a zaméstnanci, ale i mezi zamést-
nanci samotnymi. Obsahem Skoleni bylo
posileni Ulohy firemniho tymu, cilené
zjiStovani potreb zakaznika a snaha opera-

tivné Fesit jeho problémy spojené s produkei

Dosahli jsme plnoletosti

V lednu si naSe spolecnost pripomnéla jiz
18. wyro€i svého plsobeni na trhu
s potfebami pro vinare. Firma vznikla
25. ledna 1995 spojenim dvou malych
obchodnich firem s vinafskymi potfebami
a v soucasné dobé jsme na ¢eském trhu
jednim z prednich dodavateld veskerych
prostfedk( a technologii pro vyrobu vina.

Seminar Hustopece

Ing. Milo§ VidlaF, enologicko-technologicky
poradce nasi firmy se v Unoru zucastnil
seminare Moravinu v Hustopecich, kde
prednasel o vyhodach a moznostech mobilni
pinici linky, o které piSeme vice na strané
3ad4.

vina.

Soutéz v fezu révy vinneé

BS vinafské potieby byly jiZ tradicné partnerem sout&Ze v fezu révy vinné. Skolni kolo soutéZe,
které poradala Stredni vinarska Skola Valtice, se konalo 30. ledna. Zvitézil v ném Michal
HeleSic, ktery dokazal ostfihat 85 kefl, na 2. misté skonéil Jakub Bartonik s 69 kefi
a na 3. misté Kamil Boor s 65 kefi. V divkach si vedla nejlépe Jana Jasenska s 44 ostfihanymi
kefi. VSichni ocenéni ziskali od nasi spole¢nosti hodnotné darky. V patek 8. Gnora jsme byli
partnery Soutéze v fezu révy vinné o zlaté nlzky, ktera se konala ve vinarstvi Sonberk
v Popicich. Vice o ni piSeme na strané 8.

Pripravky pro sekty

Technolog nasi spoleénosti Ing. Milo$ Vidlar absolvoval nékolikadenni pracovni cestu po Ceské republice spoledné se zastupci firmy Enartis -
Stefano Masulo a Paul Gabriel Guyard. Navstivili predevSim podniky, které se zabyvaji produkei sektu, at uz klasickou metodou kvasenim
v lahvi nebo metodou charmat. Paul Gabriel Guyard pochazi z rodinné vinarské firmy oblasti Champagne ve Francii, kterd produkuje
asi 100 tisic lahvi sektu roéné. Dnes Zije ve $panélském Madridu a pracuje pro italskou firmu Enartis a cestuje po celém svété. Uselem
spoledné pracovni cesty v CR se zastupcem nasi spolednosti bylo informovat Eeské vyrobce o pripraveich firmy Enartis na vyrobu sekt(
jak metodou charmate, tak klasickou cestou.
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TRENDY

Markusem Kaufmanem

MdZete struéné popsat historii Vasi firmy? Urgité jste po vice nez dvaceti letech existence méli pril
zacatky a probihal vyvoj podle VasSich plivodnich predstav?

Psal se rok 1980 kdy firma Salize z Kremze priSla s mysSlenkou pojizdné plnici linky a ktera tento napad v témze roce
zrealizovala. Zkonstruovala pojizdné plnici zafizeni, které bylo schopné jezdit a Iahvovat pfimo u vinard. Jasnou vyhodou
bylo zejména to, Ze je vino uSetfeno pred prevozy z mista na misto a také to, ze se mliZze plnit pfimo ze sklepa.

Jako u kazdé nové véci, zacatky samoziejmé nebyly jednoduché, ale postupné krok za krokem se ukazalo, Ze vinafi na tuhle
nabidku slySi zejména proto, Ze vSe miZe pohodiné probihat u zakaznik( ve vlastnim sklepé a Ze si nemusi sami plnici
zarizeni pofizovat a tim Setfi své naklady. Jiz v prlibé&hu prvniho roku se ukazalo, Ze tahle sluzba je velice zadana, a proto jsme
museli poridit druhé zarizeni, abychom uspokojili vSechny poptavky. Pozdéji jsme museli pofidit jesté treti linku. Tato zafizeni
slouzila 10-12 let a poté byla vyménéna za nova a vykonnéjsi, aby odpovidala pozadavkiim souc¢asnosti.




Dnes provozujete tfi mobilni plnici linky. Z jakych
oblasti zemédélské produkce se rekrutuji Vasi
zakaznici? Jsou to spiSe mensi vinafi nebo i vetsi
vinarskeé firmy?

Ano, v soucéasnosti provozujeme tfi mobilni linky,
s nimiz dokazeme uspokojit vinare z celého Rakouska
i sousednich zemi. Kromé& vina mame v poslednich
letech zakazky i na plnéni ovocnych mostu. Mezi nase
zakazniky patfi jak mala rodinna vinarstvi s rozlohou »
vinic od 4 az 5 ha, tak velké vinarské firmy, které
disponuji plochou od 50 ha a vice. V téchto
vinarstvich jsou pak mnohdy pinéna velice specialni
vina s naroky na specialni tvary lahvi.

Co vSechno dokaze takova plnici linka "na Gtyfech

kolech" ? &
Zakladnim principem naSich plnicich linek je studené
sterilni plnéni vin pfi dodrZzeni nejvySSi presnosti J

a hygieny. Vino je zakladni obZivou vinare, je v ném
zahrnuta osobni zkuSenost a radost a pro nas
je velikou zodpovédnosti tato vina, pro ktera vinar
cely rok tvrdé pracuje, naplnit do lahvi k jeho plné
spokojenosti. Toto je mozné pouze s odbornym
a Skolenym persondlem a za pfisnych hygienickych
podminek. NasSe plnici zafizeni dokaZzi nalahvovat
a zpracovat 20 - 25 tisic lahvi denné samozifejmé
za predpokladu méné druhli lahvovanych a dobre
pripravenych vin. Mobilni plnici linka je schopna
zajistit komplexni sluzby od myti lahvi, pfes komplexni
filtraci, naplnéni az po finalni uzavreni libovolnou
zatkou a polepeni etiketou. Doplhkovou sluzbou
je baleni do karton(. Souéasti linky je i susicka lahvi,
aby etikety dobfe pfilnuly. Volitelné je mozné
,0SVEZit“ vino oxidem uhligitym. Zafizeni umoziuje
plnéni vSech typl lahvi do vySky 353 mm, samozrej-
mosti je plnéni mensich lahvi o objemu 0,2 | pro
slamova a ledova vina. Vozy jsou certifikovany pro
evropsky standard HACCP, moderni linku obsluhuji
dva pracovnici firmy Lagerhaus ve spolupraci
® svinafem, ktery si jejich sluzbu objednal.

Vasich sluZeb vyuZivaji také zakaznici v Ceské repub-
lice a na Slovensku. Pokud si chtéji objednat vasi
linku, jak by méli byt na lahvovani pfipraveni?

Dékujeme za rozhovor.

TRENDY

Pro nase zakazniky v Ceské republice a na Slovensku
mame obchodniho partnera firmu BS vinarské potreby,
ktera zajistuje a organizuje terminy pInéni a je schopna dat
zakaznikim vesSkeré informace a technické parametry,
které jsou k plnéni dllezZité. Vina by méla byt prefiltrovana
(bila vina ST5 nebo minimalné ST7 a cervena vina S10N),
a nastaveny hodnoty SO, a kyselin. Pro bezproblémoveé
plnéni je vyhodou, pokud jsou vina pfipravena v tancich
v blizkosti plnici linky. Tohle vSak neni mnohdy
z kapacitnich dlivodd mozné a neni to ani bezpodminecné -
nutné. S ohledem na ¢as, ktery by se tim usetfil, je to vSak
prijemné. Po nalahvovani je dobré vina ukladat
do mrizkovanych box(i, které se potom pomoci
vysokozdvizného voziku odvazi rychleji a cely postup se tak
zefektivni. V pfipadé okamzitého etiketovani se potom vino
muze ihned balit do kartond a stohovat na palety.

0d jakého mnozstvi lahvujete vina zakaznikl na Moraveé?
Z KremzZe je to sem prece jen kus cesty - urcité je pro vas
vyhodnéjsi, kdyz je zakaznik( vice?

Aby se obéma stranam vyplatilo lahvovani na misté (pfimo
u vinare), mélo by byt minimalni mnozstvi v rozmezi
od 8 do 10 000 litrl na zakaznika. Samozrejmé neni vzdy
realné toto mnozstvi dodrzet, a proto je mozné rozdélit
plnéni na vice zakaznikl a do vice dni, abychom mohli
uspokojit vSechny, i ty mensi zakazniky. V téchto pfipadech
je nutné radné naplanovat Casy, cesty a terminy, aby vse
probéhlo bez vétSich komplikaci a c¢asovych prodlev.
Z tohoto duvodu spolupracujeme s firmou BS vinarské
potreby, ktera tyto véci zafizuje.

Jaké jsou nejcastéjsi problémy, které se mohou vyskytnout
pfi lahvovani - ¢eho se vyvarovat?

NejcastéjSim problémem, ktery se vyskytuje pfi plnéni vina,
je jeho priprava (predfiltrace). Tohle vinafi nejvice podcenu-
ji. Vina mnohdy lezi na kraslicich kalech (nebo jsou krasle-
na) a predfiltr na nasem zafizeni potom brzy ztraci filtracni
vykon, az dojde k Uplnému ucpani filtraéni desky. U vysoko-
jakostnich vin je mnohdy té€zké zatézovat je filtraci,
aby neztracela na kvalité. S ohledem na kvalitni nalahvo-
vani vina je vSak tento krok potrebny. VSechna vina
by méla byt prefiltrovana. DalSim problémem byva
elektrické napajeni pro nase zafizeni (380V/32A, 5-i
kolik), které neni vzdy dodano. Den predem by se mélo vSe
znovu prekontrolovat, aby nedochazelo ke zbyte¢nym
prodlevam (lahve, korky, etikety, kartony...).

Mate predstavu, jaky objem vina jste za dobu existence vasi firmy nalahvovali? Jaka je roéni
produkce a kolik vina jste nalahvovali v lonském roce pro moravskeé vinare?

Rocéné plnime s nasimi tfemi zafizenimi cca 4,5 mil. lahvi, z toho cca 1,3 mil. lahvi je na misté také
soudasné etiketovano a baleno do kartonU. Pro nade zakazniky z Ceské republiky jsme v roce
2012 nalahvovali zhruba 500 000 lahvi a na Slovensku asi 200 000 lahvi. Celkové nalahvované
mnozstvi za vice nez 20 let se da tézko presné urcit, ale odhadem se mUze pohybovat okolo

nez po 20 letech stale vyuziva nasich sluzeb a je s nasSimi vykony a servisem spokojen.
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SEZONA

Zmeéna podminek prodeje
profi balent pesticidu

Od zacatku leto$niho roku se méni podminky prodeje , profi baleni” pesticidui.

Prodejci nesmi prodavat profi baleni zakaznikim bez predlozeni jejich
Osvédceni o odborné zpusobilosti pro nakladani s pripravky na ochranu
rostlin. Zmeény se tykaji také zptisobilosti zachazeni s pesticidy ve firmach.
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Zkousky nutné

0d 1. ledna letosniho roku vstoupila v platnost novela zakona
6. 1999/2012 Sbh., kterou se méni mj. Zakon ¢. 326/2004 Sb.
o rostlinolékarské péci a nékteré souvisejici zakony. Je napriklad p'-,.
nutné, aby osoby, které ve firmé zachazeji s pesticidy, absolvovaly M
dvoudenni Skoleni 1. stupné, na jehoz konci ziskaji certifikat .
1. stupné s dobou platnosti na 5 let. Dale je treba ve firmé vlastnit :
osvédceni o odborné zplsobilosti pro nakladani s pripravky

na ochranu rostlin (2. stupen), které opravnuje k nakupu profi baleni -
pesticidl. Popripadé je nutné mit zajiSténou garanci od nékoho, kdo ‘., g
osvédceni 2. stupné vlastni a je ochotny se za vas zarucit. Prodejci - .

nasi obchodni sité maji stejné jako vSichni ostatni prodejci 5\ o

¥
povinnost archivovat pfi nakupu kopie osvédceni zakaznika pro ; &
y h N
pripadnou kontrolu. '..;_”}-,:
2 N4 P % "} G
Terminy Skoleni 3 £
§L‘ N
paY -

Spolecnost BS vinarské potreby s.r.o. jiz's predstihem na podzim
roku 2012 poradala nabor pro Skoleni 1. stupné pro nakladani
s pesticidy, které se konalo ve dnech 6. az 7. ledna v Hustopedich.
Dalsi Skoleni se uskuteéni v jarnich terminech. ,Je opravdu nutné,
aby firmy, které pesticidy pouZzivaji,mély radné proskoleny personal
a. vyhnuly se tak pripadnym sankcim. Velké firmy vétSinou maji
garanta s 2. nebo 3. stupném proskoleni a s pesticidy pak nakladaiji
treba traktoristé, ktefi vSak musi mit prvni stupen proskoleni,*
vysvétluje Josef Oslzly, prodejce ochrannych pripravka firmy

BS Vinarské potreby.




BS CLUB | 6

L

Rozdéleni odborné zpusobilosti do 3 stupnu

Popisme si alespon strucné jednotlivé stupné odborné zpUsobilosti a co je tfeba k jejich ziskani:

l. stupen

Fyzicka osoba, ktera v ramci svych profesnich ¢innosti naklada s pripravky pod dohledem drzitele osvédceni ll. nebo lll. stupné.
Tato osoba nemuZe s pripravky nakladat samostatné, tj. bez uvedeného dohledu osoby s vySSim stupném osvédceni.
Osvédceni o odborné zpUsobilosti |. stupné se ziska na zakladé absolvovani zakladniho 12 hodinového kurzu ve vzdélavacich

zafizenich povéfenych Ministerstvem zemédélstvi CR.

Il. stupen

Drzitel osvédceni Il. stupné je zpusobily i pro ¢innosti drzitele osvédcéeni |. stupné (podminky pro vydani osvédceni Il. stupné
upravuje § 86 odst. 2 ,zakona“). Osobami s osvédcenim Il. stupné se rozumi zejména pracovnici v pozici agronoma. Osveédéeni
druhého stupné s platnosti na 5 let vyda rostlinolékarska sprava fyzické osobé, ktera spliuje podminky vzdélani
pro rostlinolékare podle § 82 odst. 2 nebo 5 "zakona", nebo absolvuje zakladni kurz, poradany vzdélavacim zafizenim

poverenym ministerstvem.

lll. stupen

Osoba, ktera v ramci svych profesnich ¢innosti poskytuje poradenstvi v oblasti ochrany rostlin a v oblasti bezpeéného pouzivani

pripravk, ktera distribuuje pfipravky pro profesionalni pouziti, nebo ktera porada zakladni kurzy k ziskani osvédceni prvniho

a druhého stupné, doplnujici Skoleni k prodiouzeni osvédceni druhého a tretiho stupné a dopliujici Skoleni k ziskani novéhes
- osvédceni prvniho stupné. AR Pt %

- -

-

_ W

Vice o novinkach v legislativeé a také terminy Skoleni Ize najit na strankach Statni rostlinolékarské spravy nebo

Ochrana révy na jare

S jakymi postfiky bychom méli na jafe ve vinohradu
zacit? Vzhledem k tomu, Ze prakticky skoncily vSechny
lehce dostupné akaricidy, je urcité dobré zacit jarnim
sirnatym postfikem do dreva proti pfezimujicicm Skid-
cum. Pokud to nékdo nestihne, da se jesté ledacos
zachranit v dobé raSeni, ale postiik do dreva
je jednoznacéné UcCinngjsi. Lze pouzit napriklad pfipravky
Kumulus nebo tfeba Sira SK 520.

Postrikovy kalendar

Pokud se nékdo v pesticidech a chemické ochrané
vinohradu zcela neorientuje, mize se s divérou obratit
na nase pracovniky, ktefi vam radi na pozadani sestavi
i tzv. postrikovy kalendar na celou sezénu.

saL O

| na portalu eAGRI: http://eagri.cz/public/web/srs/portal/odborna-zpusobilost/nova-legislativa-odborna-zpusobilost.html

RS

AgroBia

Kontaktni postrik, ktery obsahuje
80% siry. Doporucujeme ho pouzit
jako prvni jarni postfrik,

a to pfi koncentraci 2 %.

ACROBAT MZ WG AgLoBio

Po odmice se vraci baleni Acrobatu
5x 100g, 5 x50 g, 4 x 20g. Jedna
se 0 systémovy prostredek proti
plisni révove.
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Jak dale pracovat s viny rocniku 2012
pohledem technologa Ing. Milose Vidlare

Prestoze vynos hroznt révy vinné v lonském roce byl v mnoha pripadech nizsi v po-
rovnani s dlouhodobym primérem, neni treba se bat o kvalitu moravskych vin.
Technolog nasi spolecnosti Ing. Milos Vidlar mél prilezitost ochutnat jiz celou radu
vin naSich zakaznikui a konstatoval, Ze lonisky roCnik se zatim vyviji velice pozitivné.
Presto se objevily nékteré problémy, které je treba resit.

Dlouhé lezeni se vyplati

PFi sklizni 2012 hodné zaleZelo na nacasovani podle pH hroznd.
To v této sezoné muZe hrat rozhodujici roli pro cely proces zrani
vina. Pokud se sbiraly hrozny s vysokou vyzralosti, byla dalSim
rozhodujicim faktorem na pocatku procesu spravna prace
s kyselinou. Pro vina z vyzralych hroznu se doporucuje delsi
kontakt s kvasnicnymi kaly. Pro fadu odr(d se vyplati metoda sur
lie, kdy vina z jemnych kall ziskavaji na mohutnosti a plnosti.
Metoda sur lie rovnéz podporuje charakter terroire vin.

Kryomacerace

DalSim zajimavym postupem muZe byt i tzv. kryomacerace,
coz je nakvaseni rmutu pfi nizkych teplotach (do 10°C) po dobu
od 12 hodin po 7 dni (modré hrozny) dle druhu hrozn( za ucelem
ziskani vysSi barvy a vyraznéjSiho buketu, s naslednym pomalym
kvasenim a dale lezenim na jemnych kalech. Tato vina budou mit
vysoky potencial, ale budeme si na né muset pockat az do jara
2014.

Na terroire zalezi

Z hlediska originality by mélo byt u vin s potencialem zrani
vénovano Usili na podporu terroire, nikoli co nejvétsi aromaticnost
(primarni, sekundarni), o kterou se néktefi vinafi snazi ,za kazdou
cenu“. Pritom vSak ve viné zastiraji jeho prirozenost a puvod,
kterym se odliSuje a pro které by meélo byt mezi zakazniky
vyhledavano.

Preparaty pro vino

Pfi tzv. Skoleni vin pomohou pfipravky na bazi bunéénych stén
kvasinek, taniny pro obohaceni mladych vin nebo Eifici prepara-
ty pro zjemnéni a harmonizaci vin. Pro stabilizaci Ize pouZit
pripravky pro bilkovinnou, krystalickou a barevnou stabilitu
(bentonit, preparaty napomahajici vymrazovani, PVPP, arabska
guma;  citrogum, cellogum apod.). Titrovatelné kyseliny
doporucujeme upravit za pomoci kyseliny vinné jiz ve fazi mostu
a dale pribézné kontrolovat v prabéhu kvasného procesu
a po dokvaseni.

Priprava pred lahvovanim

| kdyZ je na lahvovani vin rocniku 2012 jesté pomérné ¢as,
pripomenme si alespon par zakladnich pravidel, ktera by pInéni
méla predchazet:

- vino musi mit bilkovinnou i krystalickou stabilitu,

- dulezité je sledovat obsah volné siry. Pokud sira stale klesa,
je na lahvovani ¢éas. Minimalné dva mésice pred plnénim
by méla byt sira stabilni!

ProtoZe prace se sirou je sloZita, mohou si vinari prostudovat
napriklad knihu Ing. MiloSe Michlovského ,0O site“, ktera praci
se sirou v celém procesu vyroby vina popisuje velmi podrobné
a muze velmi pomoci zvyseni kvality vin.

- vyznamna je i prace s taniny, at uZ pfirodnimi nebo
dodavanymi v procesu vyroby. Taniny napomahaji stabilité
a napomahaji tak sniZzeni davek siry, navic maji celou fadu
dalSich pozitivnich Géinkl na vino,

- v pfipadé Ze ma vinar néjaké pochybnosti ohledné kvality vina
pred planovanym lahvovanim, je dobré prinést vzorky do labora-
tore, kde mu nasSe laborantky udélaji rozbor (analyticky,
senzoricky) na zakladé kterého mu nasi enologové doporuci
dalsi postup osetreni vina.
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Patnact minut rezant
Vinafi zapolili ve dvou kategoriich - Junior do 26 let a Elite. Zadani
bylo celkem jasné - za patnact minut co nejkvalitnéji orezat 25 kerl
odrldy Palava. Rychlost byla spiSe pomocnym kritériem. Kazdy kef
nasledné kontrolovala porota, ktera za sebemensi chyby soutézicim
strhavala body. Podle pravidel, ktera byla prizplisobena neoficial-
nimu mistrovstvi svéta v fezu révy vinné, soutézici révi nevytahuji
z draténky, ale nechaji jej na kefi. Porotci tak I€pe posoudi, jaké bylo
postaveni letorostl a zda byl zvolen spravny fez. Komisafi dale
udéluji jednotlivym vinohradnikim ztratové body v jednotlivych
kritériich. Zvitézi ten, kdo jich ma nejméné. Hodnoti se kritéria:
kvalita fezu, pocCet ocek, Cistota fezu a architektura rezu. Za kazdy
dobre ofezany ker soutézici dostane 5 bodu.

Vinohradnici
soutezili

4 2

Vice nez pét desitek vinohradniki vyrazilo v patek 8. tinora
se svymi nuzkami do vinafstvi Sonberk v Popicich
na Breclavsku. Cekala je zde Soutéz v fezu vinné révy,
ve které nerozhoduje jen rychlost, ale predevsim kvalita
fezu.

Vd ’ v ’

Devaty rocnik

Soutéz v fezu révy vinné se letos konala s prestavkami jiz podevateé.
U zrodu této netradicni vinohradnické soutéze byly spolecnosti
SANDVIK CZ - Bahco, Vinafsky obzor a také nase spole¢nost, ktera
je dodnes hlavnim partnerem a spoluorganizatorem soutéze.
Dlouholetym sponzorem je jiz zminovana firma Bahco, ktera
pravidelné vénuje hodnotné ceny a predevsim ,zlaté“ nlzky pro
vitéze obou kategorii.

Prvni roénik se uskutecnil v roce 2001 ve Velkych Bilovicich
ve vinicich FrantiSka Madla. JelikoZ vitéz kategorie Elite ma pravo
na poradani dalSiho ro¢niku soutéze a lonsky vit€z Roman Slouk
z vinarstvi Sonberk tuto moznost vyuzil, tak se soutéz presunula ze
Bzence do Popic. Vinarstvi Sonberk ma idealni podminky
pro poradani takovéto soutéZe, protoze je obklopené vlastnimi
vinicemi v perfektnim stavu a navic ma dobré zazemi. Letosniho
klani v Popicich se Gcastnilo vice nez 50 zavodniku, coz byla rekordni

2 v yd . . .
Vino se déla ve vinici
JVinafi maji své soutéZe v hodnoceni vina. Vinohradnici takové
soutéZe neméli. Ale kdyz Gasto fikame, Ze vino se déla hlavné
ve vinicich, tak je to pravé fez, ktery vyrazné napomaha vysledné
kvalité hroznu a nasledné i vina. Udrzujeme tim urcitou architekturu
kere, regulujeme sklizen a ovliviujeme i Zivotnost kefe,“ popsal
vyznam fezu ucitel Stfedni vinarské Skoly ve Valticich Jaroslav
Osicka, ktery byl také jednim z hodnotitell letoSni soutéze.

iy -

(cast. Sam lonsky vitéz Roman Slouk se rozhodl po opakovaném
vitézstvi nesoutézit, aby dal prostor i dalSim Gcastnikum.
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Vitéz je z Cejkovic

A jak to vSechno nakonec dopadlo? V kategorii junior se na tretim misté s poctem 123 bod( umistil Jan Garcic, druhy skon¢il Vladislav Svoboda se stejnym
poctem bodu ale kratSim ¢asem, vitézem se stal Jan Polehna z Blatnice pod Svatym Antoninkem s plnym poctem 125 bodu. ,VSichni tfi jsou absolventy
Stredni vinarské Skoly ve Valticich. VSechny jsem ucil,“ poznamenal hrdé Jaroslav Osicka. ,Letos se z nasi Skoly zucastnilo celkem jedenact studentu,“
dodal. V kategorii Elite na tfetim misté skongil Jan Stanék se 124 body. Druhy byl Ota Sevéik a letoSnim vitézem je Jaroslav Michna ze soukromého
vinarstvi z Cejkovic. Oba méli plny podet 125 bod, rozhodoval pouze &as. ,SoutéZim téméF kazdorocné, uz mam tfi bronzové a jednu stfibrnou medaili,
tohle je prvni vitézstvi,“ radoval se vitéz po vyhlaseni vysledkU. Jaroslav Michna obhospodaruje pét hektar vinic, vinohradnictvi se vénuje okolo patnacti
let. ,S manzelkou si stfihame v podstaté vSechno sami, takZe néjaké zkuSenosti jsou,“ konstatoval s Gsmévem Michna. Pochvaloval si i mistni podminky
soutéze: ,Vyborné pocasi, skvéle pripravené vinice, dobre vysvétlené podminky,“ fekl vit€z, ktery rozhodné chce soutézit dal a nevyluéuje, Ze by se soutéz
mohla za rok presunout i do jeho vinic v Cejkovicich.
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zdém pripadé je treba fici, ze si uvédomujeme, jak je filtrace pro kazdého vinare dllezitym procesem, i kdyz naklady
elkovém pohledu na proces vyroby vina nejsou nijak zasadni. Je tfeba na tento fakt vzdy upozornit a neustéle opako-
sme si toho jako filtracni specialisté plné védomi. Na tuto otazku neni tak jednoduché odpovédét, nicméné prirozené
eme filtraci mladych vin na filtracnich deskach (HOBRAFILT). V souéasné dobé az prehnané popularni cross-flow
ivana k zastaveni kvaseni a ,jednorazovému® vyfiltrovani vina, zvlasté pak mladého, je zcela jisté také reSenim.
ustava cena zafizeni samotného a druhou otazkou, doposud mozna zamérné nezodpovézenou, je Zivotnost
tné a naklady na pofizeni nové, pfipadné dalsi naklady spojené s provozem a servisem takového zafizeni,
lektroniky. Deskova filtrace je pak z pohledu téchto otazek filtraci vyzkousenou, provérenou a spolehlivou,
kvality, tak nakladd. Filtrace by méla byt doplnéna filtraci svickovou - membranovou (CANDEFILT).
in je doporucem 0 néco jednodussi. V prvni fazi po éifeni mize dobrou praci udélat kiemelinova filtrace.
e zvladnou jednoduse cely proces také, zvlasté pokud vino dostane dostatek ¢asu. Doplnéné o dobre zvole-
filtraci pred lahvovanim, pak poskytnou idealni vysledky.

0 bilém ving, pa terilni filtrace zcela jisté namisté. Mame v tomto ohledu k dispozici jak tradi¢ni
sek HOBRAFILT, tak i membranové svicky CANDEFILT. Jako stale jesté novinku mizeme povazovat
/S teré jako jedi ana trhu zvladne studenou sterilni fiItraci vfn s vyéél’m obsahem cukrfj nebo

vvvvvv

n zajmam, neni tomu tak. N zajmem je totiz spokojeny zakaznik a nikoli zakaznik

. ékﬁn’k se vraci a komunikuje.;oje pro nas zéklagé spoluprace.

tresen

Ze jiz delSi dobu vyr%\e také filtraéni z technolog,ieﬂI I
onkrétni zafizeni. Prostfednictvim artnerl pak

podobé rychlého a spolehlivého servi
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Nejdfive je treba uvést, Ze bez vlastniho vyzkumu, resp. vyvoje,
nemUze dnes vazné uvazujici vyrobce globalné uspét. Nam se to

dafi a je to pravé i diky nasemu vyvojovému oddéleni. Zde
nejenze sledujeme naSi primou a nepfimou konkurenci, ale
zabyvame se samoziejmeé i inovacemi. Soustredime se na obor
hIoubkové{trace, ktera se zda by prosto jemeénou av
urgitych oblastech nenahraditelnou formou filtrace. Aékoliv napf. & .
ve filtraci vinasneni v této oblasti mnoho nového, za poslednich s )
dvacet let jsme na trh uvedli nejednu ,specialni“ desku - at uzje =

to sorpéni deska fady ,R“ pro filtraci zelatiny, nebo deska rad
,0“ pro filtraci nejrdznéjsich viskoznich latek, hlavné pak oleju. |
pro vinafe mame néco jak se fika ,v Supliku“, ale pravé proto
jsou vinafi velice citlivi na filtraéni proces (coZ je zc
opravnéné), nechceme nic us dnes vlastné ani proz

Citime se byt specialisty na hloubkovou mtraci, Kt
snazime se ji posunout dal. V tomto ohledu s

a specifickymi vlastnostmi rdznych vial
velikostech.
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Ing. Josef Svoboda (1962) vyrustal ve vinarské
rodiné a kontakt s révou a prirodou tak mél
zprostredkovan uz od détstvi. Vystudoval Stred-
ni vinarskou Skolu ve Valticich a Zahradnickou
fakultu Mendelovy univerzity. Dnes je reditelem
aspésné spolecnosti Habanské sklepy, spol. s r.o.
ve Velkych Bilovicich s ro¢ni produkci pres tri
miliony lahvi vina. Vedle toho pecuje o vlastni
mensi rodinnou vinici a jeho velkym konickem

Ing Josef SVObOda je fotografovani. Cilem jeho objektivu jsou

pochopitelné hlavné vinice, réva vinna, hrozny...

L S vinarstvim jsem spjaty od détstvi,
Vinar a fotograf | fika Josef Svoboda,
r évy vinné reditel Habanskych sklepu

,StareCek mne uz jako
décko bral také
do vinného sklipku,
kde mi dal sem tam
néco ochutnat...”

®e
o,
®e
.
.
.
.
®e

foto: Ing. Josef Svoboda / Réva



Vyrustal jste ve vinarské rodiné. Byla rodina tim
hlavnim faktorem, ktery rozhodoval o vasi profe-
sionalni draze ve vinarstvi?

Je pravda, Ze s vinarstvim jsem byl spjaty od détstvi, jezdil jsem
s otcem po vinohradech, navstévoval révové Skolky, vinarské
podniky. Chodil jsem samoziejmé pomahat do vinohradu
a stareCek mne uz jako décko bral také do vinného sklipku,
kde mi dal sem tam néco ochutnat... Pamatuji si napfiklad
na takovou klasickou ruéni pumpu, pomoci které jsme staceli
vino a dalSi zafizeni. Dnes jsou to Gsmévné vzpominky, pokud
pouZivame ve vinarstvi. Kdyz se vratim k vasi otazce, myslim,
Ze bylo celkem logické, Ze jsem se dal pravé na vinafstvi,
ke kterému jsem mél nejblize.

Jaka je soucasna filosofie vin z Habanskych sklepu,
pro jaké spotrebitele jsou primarné urcena?

Zaméfili jsme se na Cisté odridy a nechceme délat pfilis
sladka vina. Nasi filosofii je vyrabét takové produkty, které
se daji pouZit v restauraci k menu. A myslim, Ze se nam to daff,
protoze v lonském roce jsme prekroCili hranici tfi miliont
prodanych lahvi se znackou Habanskeé sklepy. Tfi roky po sobé
mame narust prodeje vetSi nez tficet procent. Pfes devadesat
procent nasich vin se pfitom uplatni na nasem trhu. Mame
trochu problém s kapacitou, kterd nam prestava stacit,
a v dohledné dobé budeme feSit strategické rozhodnuti,
jak tyto zpracovatelské kapacity navysit.

Pouzivate v Habanskych sklepich nékteré produkty
a technologie od firmy BS vinarské potreby?

Nedavno jsme investovali do nakupu drevénych sudl. Od firmy
BS vinarské potfeby jsme zakoupili bariky znacky Seguin
Moreau, kterou povazuji za nejlepsi. Ale mame samoziejmé
i sudy jinych znacek. Nasi filosofii je, Ze nikdy nenakupujeme
technologii pouze od jednoho dodavatele. Mame tak moznost
porovnavat a vice experimentovat.

Jak hodnotite vina ro¢niku 2012?

Téch hroznd mohlo byt trochu vice... A pokud jde o kvalitu,
nékteré hrozny byly az prezralé, coz komplikovalo vlastni
vyrobu bilych vin. Pro Cervena vina jsou posledni roc¢niky
skvélé, vyzravaji i pozdéjsi odriidy jako Cabernet Sauvignon,
mame nadherné Rulandy modré, Frankovky. Jsou to plna vina
s jemnymi vyzralymi taniny, lahodné ovocné vané i chuti.
Ale na konecné hodnoceni lonského ro¢niku si radéji jesté
pockejme, nic se nema uspéchat a u vina to plati dvojnasob.

|Pravidelnym hostem Habarskych skiepd
| je mj. herecka Iva Ja}ziurové

":) N
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Méte kromé vedeni velkého vinarského podniku
také svijj vlastni vinohrad a sklipek s vinem, kterym
se muzete pochlubit?

Ano, ve Velkych Bilovicich vlastnim sklipek po dédeckovi.
Je z roku 1825 a dodnes slouzi k vyrobé naseho vina.
Obhospodafuji také mensi rodinny vinohrad a musim konstato-
vat, Ze do néj chodim opravdu rad, protoZe pfi praci ve vinici
si odpocinu, je to pro mne spiSe relax nez prace. V soucasné
dobé se vinafeni zacina vénovat muj mladsi syn, vysazuje
si vlastni vinici a chce se vinafstvim do budoucna Zivit. Takze
se zda, ze tradice bude mit v rodiné pokracovatele.

Vasim dalsim velkym konickem je fotografovani.
Jak jste se k nému dostal a co nejradéji fotite?

Doma jsme méli starou Flexaretku, a tak jsem ze zvédavosti
zkousel fotografovat uz na zakladce. Na Stfedni vinarské Skole
ve Valticich mne pak nas tfidni profesor ustanovil tfidnim
fotografem a ja se tomu zacal vénovat vice. Dostal jsem Skolni
aparat, rusky Kijev 80, a osahal jsem si praci vtemné komore.
Tehdy mne to pIné chytlo, chodil jsem s fotoaparatem
i do pfirody, sdm jsem si vyvolaval filmy a délal fotky. Dnes
mam digitdl a nosim jej stdle s sebou, protoze nejradgji
fotografuji vinice a hrozny, coz se da skvéle skloubit s moji
praci. Oproti profesionalnim fotografim mam tu vyhodu,
Ze jsem ve vinohradech pomérné ¢asto a mam tak pfrilezitost
zachytit ty nejkouzelné&jsi okamziky za ranniho nebo naopak
vecerniho svétla, které jsou velmi kratké a prchavé.

Jak se foti hrozny?

Tomuto tématu se vénuiji jiz dlouho. Zjistil jsem, Ze optimalni
je fotit hrozen lehce do prostisvétla a GpIné nejlepsi je, kdyz
bobulka prosvita. Ale co je zvlastni, neprosvitaji vSechny

odrudy stejné. Nejlepsi je v tomto ohledu ,Rynak*“, kde jsou
krasné vidét i pecicky uvnitf...

Dékujeme za rozhovor.

Habanské sklepy

Habanské sklepy byly zaloZeny reformnimi novokiténci Habany
roku 1614, v dobéach nejvétsiho rozmachu vinarstvi na Moravé.
| dnes v Habanskych sklepich vznikaji unikatni vina s neopako-
vatelnym charakterem - vina, ktera maji dusi. Dnesni
spolecnost Habanské sklepy, spol. s r.0. obdélava v katastru
Velkych Bilovic 48 hektaru vinic a dalSich 36 hektaru v Sedleci.
Hrozny nakupuje pouze od tuzemskych péstitelll a napfiklad
v lonském roce zpracovala firma celkem zhruba 4 miliony
kilogramu hrozn(. V letech 2000 az 2005 sklepy prosly
technologickou obménou a dnes firma vyuziva nejmodernéjsi
technologie. Vina zraji v nerezovych tancich i barikovych
sudech. Habanské sklepy, spol. s r.o. jsou ¢lenem uskupeni
BOHEMIA SEKT.

»Jozka Svoboda je nejlepsim
fotografem mezi vinafi
a jisté nejlepSim vinarem
mezi fotografy."

Ing. Josef Vozdecky
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Zazrak jménem lkaria a vino

Stamatis Moraitis z feckého ostrova Ikaria mél byt podle Iékaft v USA uz 35 let mrtvy, nyni v 98 letech se ale t
ktery mél zemfit na rakovinu, se z désivé diagnozy zcela vyléil ve svém rodném kraji na Ikarii. Tento fecky ostro
Zemi, kde se lidé dozivaji neobvykle vysokého véku. Co za tim vézi? "Je to vino," fika Stamatls Moraitis nad svi
sklenkou u kuchynského stolu. "Je Cisté, nic pridaného. Komercné vyrabéné vino ma Z
které si délame sami, je Cisté." Stamatis oslavil letos na Novy rok 98. narozeniny.

Diagnoza - rakovina

Recky véaleény veteran Stamatis Moraitis pfijel v r. 1943
do Spojenych stati, aby si zde nechal operovat pazi vazné
poranénou v boji. Usadil se v Port Jeffersonu ve staté New York,
kde Zili krajané z jeho rodného ostrova Ikaria. Pozd€ji se ozenil
a prestéhoval na Floridu. V r. 1976 mél potize s dychanim a lékar
konstatoval rakovinu plic. Bylo mu par let po Sedesatce. Diagnézu
potvrdilo dalSich 9 Iékarl a davali mu 9 mésicl Zivota.

Domu na lkarii

Moraitis zvazoval, zda podstoupi agresivni [é¢bu rakoviny a zlstane
nablizku rodiny, nakonec se vSak rozhodl vratit se na lkarii, kde
chtél byt pohrben vedle svych predk(. Se svou Zenou se prestého-
vali k jeho starym rodi¢tim do malinkého domku na dvouakrové
terasovité vinici na severu lkarie. Moraitis zpocatku celé dny
prolezel na 1Gzku, jen vzdy v nedéli dopoledne se dobelhal
na kopec k malé recké pravoslavné kapli. Kdyz se o jeho navratu
dozveédéli kamaradi z détstvi, zacali jej pravidelné navstévovat.
Celé hodiny proklabosili a nevyhnutelné k tomu patrila jedna ¢i dvé
lahvinky mistniho vina. Moraitise napadlo, Ze tak aspon umfe
Stastny...

Necekany zvrat

Stalo se vSak néco necekaného. Moraitis se citil stale Iépe a jedno-
ho dne ho napadlo, Ze si osazi zahonek zeleninou. Necekal, ze by
se dozil Urody, ale mohl byt aspon na slunicku a dychat morsky
vzduch. Misto vlastniho pohrbu se vSak dockal Grody a ne jediné!
Uspéch ho povzbudil a rozhodl se zirodnit rodinnou vinici. Pfijal
ostrovni rezim - vstaval, kdy se mu zachtélo, do castého
odpoledne pracoval ve vinici, pak si prichystal obéd, po ném dlouze
spal a vecer Casto zaSel do taverny za kamarady. Rok od roku
se citil Iépe. Pristavél par mistnosti, aby za nim mohly dojizdét déti.
Vinice davala 1500 litr( vina roéné. Dnes je mu 98 let a rakovinu
nema. Pritom nepodstoupil zadnou IéCbu - pouze se prestéhoval
domu a zménil Zivotni navyky.

Zazracna modra zéna

Na Ikarii je spousta podobnych pfibéhl jako ten Moraitistv. Proto
v poslednich letech zacali tento fenomén zdravi a dlouhovékosti
zkoumat i védci a lékari. Badatel Dan Buttner ve spolupraci
s magazinem National Geographic nedavno ostrov zaradil mezi
tzv. pét modrych zon planety, které se vyznacuji extrémni
dlouhovékosti. Mezi dalSi takova mista patfi napf. Okinawa
v Japonsku, Sardinie v Italii, Loma Linda v Kalifornii a poloostrov
Nicoya v Kostarice. NejrozsahlejSi prizkum na lkarii provedli
odbornici z Univerzity v Aténach, ktefi sledovali vSechny ostrovany
nad 65 let. Zjistili, Ze vSech 8 000 obyvatel Zije v priméru déle nez
vétSina Evropanl a az do vysokého veéku se jim vyhybaji vetsi
zdravotni potize. K tomuto faktu pfispiva rada faktorl, piSe BBC.
| ve srovnani s tradiéni zdravou stfedomorskou dietou jedi
ostrované jesté vice ryb a zeleniny, a relativné malo masa. Sest
z deseti lidi nad 90 let je fyzicky aktivni, zatimco jinde v Evropé je to
jen 20 procent lidi.

¢ni latky, coZ n

Starsi lidé zlsta soucasti Siroké
i proto se zde velmi malo vyskytuje
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usime vsichni," prohlasil

Experti zjistili, Ze i na Ikarii trpi n
mi nebo dokonce rakovinou, j
lidi. Zatimco v Evropé se t
kolem 55 - 60 let, na fecké
pozdéji. Zdravy Zivotni sty
"Nejim zadna chemicky zp:
se. A smrti se nebojim. Vil
102lety George Kassiotis.

Bez hodinek a léku

Mistni lidé casto dost ponocuji. Vstavaji pozdé a dopravaji
si odpocinek béhem dne. Taky se tu nenosi hodinky, protoZze na ¢as
tady nikdo nedba. VétSina obyvatel si péstuje vlastni zeleninu
a chova domaci zvifata. Mluvit prfi jidle je dovoleno, vecéer
se spoleéné tanci. Prakticky tu neznaji zloCinnost. Diky kopco-
vitému terénu musite na lkarii nejméné dvacetkrat za den vyjit do
néjakého kopce, coz podporuje vitalitu. Mistni nevi, co je to stres
z pozdniho pfichodu. Mistni komunita se vZzdy postara, abyste méli
co jist, ale sami musite taky prispét ,svou troSkou do mlyna“.
V nedéli chodite do kostela a o nékterych svatcich se postite. | kdyz
nejste spolecensky zaloZeni, nikdy nejste sami, sousedé vas
vylakaji z domu na vesnické slavnosti, abyste si snédli svij dil
koziho masa nebo syra a zapili to mistnim vinem.

Lékari uz neziji
Stamatis Moraitis loni na jafe pohfbil svou Zenu, kterd se dozila
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Otevieni 13. ro¢niku Salonu vin CR

Misto konani: Salon vin, Zamek 1, Valtice @S} VINARSKE POTREBY

Pfipravena bude nova kolekce TOP 100 vin Ceské republiky. partner Salonu vin GR

Ze sklepa do sklepa

Misto konani: Velké Bilovice
Ze sklepa do sklepa je nejvétsi vinafska akce v Ceské republice zamérena
na putovani po sklepech a degustace v jednotlivych vinarstvich.

brezen 28

BS Vinarské centrum

Zizkovska 1230, Velké Bilovice
tel./fax: +420 519 346 236/8
email: info@vinarskepotreby.cz

Provozni doba | Po-Pa:7:30-17:00
So: 7:30-11:00

Vinarstvi roku 2012

Misto konani: Praha, Lucerna, Velky Sal
Udéleni titulu Vinarstvi roku za rok 2012

Domov ,Srdce v domé“ v Klentnici bude mit i diky BS vinafskym potfebam nové vicemistné socialni auto.

BS vinarské potreby se pripojily k vyzvé proti zavedeni spotfebni dané na ticha vina.
Jsme radi, Ze i nas prispévek pomohl k nezavedeni této dané.
Vice na http://www.svcr.cz/seznam-prispevatelu-na-studii-proti-zavedeni-spd-na-tiche
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Prodejna Znojmo Prodejna Mikulov

Brnénska 523, Znojmo-Dobsice
tel./fax: +420 515 260 600
email: znojmo@vinarskepotreby.cz

Provozni doba | Po-P&:8:00-17:00
So: 8:00-11:00

K Vapence 3203/10, Mikulov
tel./fax: +420 519 500 516
email: mikulov@vinarskepotreby.cz

Provozni doba| Po-Pa: 8:00-17:00
So: 8:00-11:00




Sroubové uzavery

potisk vlastnim logem jiz od 1 200 ks

vlozky Saranex® nebo Zinn-Saran® WE
60 standardnich barev

rlizné povrchové Upravy

dobarveni uzavéru dle pantone vzorniku nebo dle barvy etikety
vhodné pro ticha vina, perliva a Sumiva vina do 2,5 baru

Pro pripadné zajemce nabizi firma BS vinarské potfeby moznost zapujceni profesionalniho

Vv

Robert Vyhoda, vyhoda@vinarskepotreby.cz, tel.: +420 775 352 532.

www.vinarskepotreby.cz
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