PROLIE AROM

PRO BILE MOSTY

Slozeni:
Bunécné stény kvasinek se zvySenym obsahem  mannoprotein(i, a amino kyseliny
s antioxidanty.

Obecna charakteristika:

Bily/béZovy prasek. Prolie Arom je fermentacni pfisada ziskana tepelnou inaktivaci kvasinek
s vysokym obsahem aminokyselin se zvySenymi antioxidacnimi vlastnostmi. Metoda, ve které
se provadi tepelna inactivace zvySuje obsah volnych mannoproteinl, které jsou ihned
schopny vyuZivat svoje stabilizaCni uc€inky v mostu.

Vyhody které jsou dosazitelné uzivanim Prolie Arom:

Barva - chrani barevnost odstin(i diky zvySenym antioxidantim,

Aroma - zvySuje trvalost svéziho a ovocného aroma, protoze dochazi k reakcim mezi
mannoproteiny a aromatickymi substancemi ve vingé, zvySena Cistota aroma, nebot dochazi
k adsorpci pachl na bunécné stény

Chut - vnimani jemnosti a intenzity diky zvySenému mnozstvi mannoproteind a
polysacharid(

Uginky - ochrana aromatickych sloZek diky antioxidaéni &innosti siru obsahujicich
aminokyselin obsaZzenych ve vyrobku, zvy8ena vinanova a proteinova stabilita diky brzkému
pfidavku mannoproteinl, fizena a dokoncena fermentace diky proteinim, peptidim,
vitaminum a rastovym faktordm dodanych kvasinkam

Uziti:

k vyrobé mladého bilého a riZového vina, které by mélo byt ovocné, vyvazené a pitelné
jakmile je dokonceno kvaseni, antioxidacni ochrana barvy bilého a rizového vina, zvySena
plnost bilého a rdzového vina, zvySena vinanova a bilkovinova stabilita

Davkovani:
bila a rizova vina: 30-50 g/hl
nejvy$Si mozna davka povolena v EU: 40 g/hl

Navod k pouziti:
Rozmichejte rovnomérné Prolie Arom v 10 nasobku vody nebo mostu.
Pridejte Prolie Arom kdyz je tank plnén pfipadné na zacatku fermentace,.

Skladovani:

Uzaviené baleni: v suchém prostfedi s minimalni vlhkosti

Oteviené baleni: pevné uzavieme a skladujeme v suchém prostfedi s minimalni vihkosti.
Po opakovaném otevieni, rychle spotiebuijte.

Baleni:
2,5 kg

Produkt odpovida mezinarodnimu kodexu oenologu.

BS VINARSKE POTREBY s.r.o0. - VSE PRO VASE VINO, SKLEP A VINOHRAD
Zizkovskd 1230, Velké Bilovice, Ceskd republika
Tel.: +420 519 346236, Fax: +420 519 347314

www.vinarskepotreby.cz




