PROLIE TINTO

PRO CERVENA VINA

Slozeni:
Bunécné stény kvasinek se zvySenym obsahem mannoproteinu, elagitaninu a hroznovéh
o taninu.

Obecna charakteristika:

Vzhled: svétle hnédy prasek

Prolie Tinto je fermentaCni pfisada slozena z bunéénych stén kvasinek se zvysenym
obsahem mannoproteinu v kombinaci s mnozZstvim proanthocyanidin taninu a elagitaninu
extrahovaného z kastanu. Formulace byla navrZzena specidlné k ochrané barvy a podpofe
kondenzace anthokianinu/taninu béhem macerace ¢ervenych hroznu.

Vyhody které jsou dosazitelné uzivanim Prolie Tinto béhem luhovani éervenych hroznu
jsou nasleduijici:

Barva - ochrana barevnych substanci proti oxidaci a oxidaénim enzymim diky ¢€innosti
elegického taninu, stabilizace barevnych substanci diky proanthocyanidin taninu
a mannoproteinim, které jsou schopny tvofit stalé barevné komplexy

Aroma - zvySena perzistence svéziho a ovocného aroma, diky interakcim mezi
mannoproteiny a aromatickymi sloZzkami vina, zvy3ena C(Cistota aroma, nebot dochazi
k adsorpci pachl na bunécné stény

Chut - zvySena jemnost a plnost diky zvySenému obsahu mannoproteini a polysacharidd,
snizena sviravost diky tvorbé komplext tanin/manoprotein

Uginky - chrani aromatické &astice, diky pouziti antioxidaénich tanind, zvy$ena vinanova
a proteinova stabilita diky pfitomnosti mannoproteinu, stabilizace barvy pfed MLF, fizena
a dokonéena fermentace diky obsahu rUstovych faktord ( steroly, nenasycené mastné
kyseliny s dlouhym fetézcem, kyselina olejova a kyselina palitoolejova) jez jsou v mnozstvi
které podporuji schopnosti kvasinek

Uziti:

na vyrobu ¢erveného vina s velkou jemnosti a mékkosti, na vyrobu ¢erveného vina s ¢erstvou
a svézi barvou (vino k vyvozu, vina pro gastronomii, vina, ktera se konzumuji po stfedné
dlouhé dobé po zalahvovani), chrani a stabilizuje Cervenou barvu (i po termovinifikaci)

Davkovani:

ochrana barvy — 20g / 1hl

mlada vina (prodavana 4 mésice po vyrobé) — 15-20 g /1hl
vina skladovana stfedné dlouho az dlouho : 30-40 g/1hl

Navod k pouziti:

Prolie tinto pfidavame do rmutu ve fazi plnéni vinivikatora. Nejlepsi vysledek dosahneme,
jakmile po druhém az tfetim dnu macerace provedeme provzdusnéni a pfidame podporu pro
kvadeni (Nutriferm Advance). Pfed pouzitim by Prolie Tinto mél byt rozmichan v 10 nasobku
vody nebo mostu. Nepouzivat vodu se zvySenym obsahem kov( nebo Zeleznych ¢astic, které
muUZzou zapficinit nezadouci reakci ve s taniny.

Skladovani:

Uzaviené baleni: v suchém, dobfe vétraném prostredi

Oteviené baleni: pevné uzavieme a skladujeme v suchém a dobfe vétraném prostredi.
Po otevfeni, rychle spotiebuijte.

Baleni: 1kg Produkt odpovida mezinarodnimu kodexu oenologu.
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