SEGUIN @%@%ﬁm ‘

ENOLOGICKA INOVACE PRO BIiLLA VINA

SEGUIN MOREAU JE PRESVEDCEN, ZE URCITA VINA SI ZASLOUZi RESENI, KTERA JIM UMOZNI{ PLNE
ROZVINUTI POTENCIALU A SOUCASNE BUDOU RESPEKTOVAT JEJICH JEDINECNY CHARAKTER
A ORIGINALNI VYRAZ OVOCE.

FRAICHEUR:

> Je “smiSeny* sud, coz znamena, ze obsahuje nékolik druht dfeva a jeho design podporuje
delikatni aroma bilych vin. Tvofii jej télo z francouzského dubu a cela z akacie (robina
pscudoacacia), je vysledkem vyzkumu, ktery provadi SEGUIN MOREAU
po nékolikaletych pokusech ve vinafstvich.

> Prochazi specifickym bednafskym procesem jehoZ soucasti je jemné paleni, kterému
pfedchazi ohybani a tvarovani za pomoci ponofeni do horké vody “Aquaflex proces*.

TO NEJLEPSI CO PRINASI SUD

T¢lo sudu Fraicheur pochazi ze stejné vybérovych dubt a prodélava stejny proces zranf jako
ostatni sudy ze sortimentu SEGUIN MOREAU. Zimni dub Haute Futaie dodava komplexn{
tony dubu, které doprovazeji ovoce a zvétsuji objemnost vina bez nadmérného strukturovani
a soucasn¢ zachovavaji vyvazenost na patru. Proaktivni zranf pfizpusobené kazdému druhu
dubu umoznuje odhalit jeho enologicky potencil.

Pouzitim akatového dieva na cela sudu se snizi podil whisky laktond a elagickych tanint, coz
jsou slozky, které nckdy pfinaseji nadmeérny vliv dfeva nebo zpuasobuji, Ze vina jsou vnimana
jako ,,zralejsi-oxidativnejsi®.

@ POUZITI SUDU

Alkoholova fermentace: Provadi se zcela v sudech nebo ¢astecné, v zavislosti na praktikach
vinafstvi. Doporuc¢ena doba zrani v sudech: 5 az 8 mésict na sedlin¢ po fermentaci.

Staceni: Nedoporucujeme provadét sticeni béhem zrani, pouze jedno zavérecné. Prabézné
staceni by mohlo vyvolat pfedc¢asnou oxidaci vina v dasledku nahlého pifsunu kysliku a ztraty
sedliny, ktera hraje potfebnou ochrannou roli pfi zrani vina.

@ JAKA VINA, JAKE CILE

Fraicheur je urcen pro bild vina, SENZORICKY VLIV @wﬁd’wm
u nichz chce vinaf vyjadfit specificnost NA CHARDONNAY
odrady hroznt a pfitom stale respektovat (po 8 mésicich zréni)

svezi a kvétinovy charakter vina.

Hlavni doporucené odridy hrozni:
Chardonnay, Sauvignon blanc, Sémillon, 0
Muscadelle, Marsanne, Roussanne, dochut B~
Viognier, Verdejo, Pinot gris, Riesling, ' '
Petita Gros Manseng,

komplexnost

svézest |
Profil sudu Fraicheur: \
Struktura: Zachovava elegantni a Zivy
charakter vina.
Aroma: Lehké tony limetky, bilych kveéta,
svéziajemna aromata.

KONTAKT

ovocnost

vliv paleni

_ @m

—— Standardni barrique sud (FR dub, stfedn& jemny letorost, paleni ML)

Vice informaci Vam ochotné poskytne nas zastupce pro Ceskou republiku:
BS vinaftské potteby, +420 519 346 2306, info@vinatrskepotreby.cz
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