Druh dfeva:

Francouzsky dub zimni (Quercus petraea) a americky dub bily (Quercus

alba). Seguin Moreau nabizi dva modely OENOSTAVE v paleni M, M+, bez

paleni.

Oenostave 7 mm:

e zfrancouzského dubu pro eleganci
a strukturu vina;

ez amerického dubu pro mékkou a luxusni
texturu vina;

e doba kontaktu 2 mésice.

Oenostave 18 mm:

e vyhradné z francouzského dubu pro mékkost
a komplexni dubové tény vina;

e doba kontaktu 4 az 6 mésicu.

Druh dfeva:
Francouzsky dub zimni (Quercus petraea). Jedna sitka Oenoblock 9kg zaujme ob-
jem 16,5 | vina. Paleni M, M+, bez paleni.

Pfinos vinu:

* Ttada blokl zajistuje pravidelnost a presnost dosahovanych profil(i

e podle davkovani jemny nebo vyrazny G¢inek dubu

e komplexni tony dubu provazejici ovocnou prichuti

e doba kontaktu 1 az 4 mésice

Druh dfeva:

Francouzsky dub zimni (Quercus petraea) a americky dub bily (Quercus alba). Seguin Moreau BA R R l U E S U DY
nabizi dva modely OENOSTICK, specifické paleni pro kazdy model:
Oenostick V14,V 18: Q

e zfrancouzského dubu;

e diskrétni dubové tony, které zachovaji zakladni ovocny vyraz vin.

Oenostick V 22:

e zfrancouzského a amerického dubu;

e aroma zralého ovoce a jemnych dubovych tonu (vanilka, toast).
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SENZORICKY VLIV

Druh dieva: Dub zimni (Quercus petraea) ze statnich les spravovanych Druh dreva: Télo sudu je tvoreno francouzskym zimnim dubem (Quercus NA CHARDONNAY
ministerstvem lesnictvi (ONF) ve Francii. Dfevo se vyznacuje vysokym petraea) a cela z akatu (Robinia pseudoacacia). Francouzsky dub zajistuje (po 8 msicich zan)
obsahem aromatickych latek s pfiméfenym podilem uslechtilych tanind. komplexni dubové aroma a akatové dfevo snizuje podil laktond, které by vinu e s

Piinos vinu: dodavaly prilis dubové aroma. Sudy Fraicheur jsou vyrabeny specifickym bed- ot [ .

) ) narskym procesem ,, Aquaflex“.
e zdokonaleni struktury vina;

S . Pfinos vinu:
* komplexnost a organolepticka rovnovaha;

e zachovava elegantni, zivy charakter; svézest — objemnost
e dodava jemna a svézi aromata (aroma limetky, bilych kvéta).

e elegantni, jemna a pInéjsi chut;

e dubové aroma neprekryje ovocnost vina.

Nase doporuéeni: Sudy s jemnou strukturou letorostl se skvéle hodi pro vinifikaci bilého i cerveného vina. Pfi spravném :gtse dop:vrucetm:dFr?(;cheurv{ze urcehn protpllla Vma'klf[ nlcthz thfe vll(na?;.vyja: e t > i by
vybéru sudu (velikost, paleni) jsou pouzitelné pro vSechny odrldy. Sudy jsou k dispozici v provedeni - BORDEAUX a BOUR- [ SRSE! |<znos i oS pri ?m UGS s .ova svezl a .ve moyy o olent
GOGNE. Velikosti sudc: 225 | a3 600 I. charakter vina. Vhodny pro odrudy: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Pinot gris, — Graichewn vigpeien!

Hibernal. Sudy jsou k dispozici v provedeni - BORDEAUX a BOURGOGNE. st arrita e sl (T2 615, S hi s el

Velikosti sudl: 225 |, 228 | a 300 I. Doba zrani 5 - 8 mésicu.

Clsgance

Druh dreva: Dub bily (Quercus alba) z oblasti: Minnesota, lowa, Ohio, SENZORICKY VLIV ICONE
- . i N hog NA CABERNET-SAUVIGNON/MERLOT = A we R

Kentucky. Americky dub obsahuje 2 krat az 5 krat vétsi mnozstvi aroma- {po 12t mésicich zrdni) Druh dreva: Francouzsky dub zimni (Quercus petraea). Exkluzivni vyber
tickych latek nez evropsky dub, coz mu propujcuje vyjimecny aromaticky B ocos! dubového dreva zajistuje jeho vyrovnany ,,enologicky potencial“ (stale se
potencial. opakujici taninovou skladbu a celkovou harmonii). Sudy prochéazi specialnim

v - taninovd vé ton: r m A ﬂ X.
P¥inos vinu: e » dubové iy DIOCESSHLASUILE
. komplexni aromaticky charakter; Prinos vinu:
. zvySuje plnost vina; L » ziskani objemu a struktury;
. intenzivnéjsi aroma kofeni a vanilky. T 6y e ovocnost je pfijemné prolozena mékkymi tony kofenitosti.

Nase doporuceni: Sudy ICONE Elegance jsou urceny pro malolaktickou

fermentaci i pro pozdéjSi zrani. Doporucujeme je pouzit u vin s vySSim

obsahem polyfenoll. Doporucené odridy: Merlot, Andre, Neronet, Cabernet

e i V1 Sauvignon, Cabernet Moravia). Sudy jsou k dispozici v provedeni - BORDEAUX
' ’ a BOURGOGNE. Velikosti sudl: 225 1 a 228 I. Doba zrani 12 - 18 mésic.

Zohony

SENZORICKY VLIV NA CS/MERLOT

(po 12ti mésicich zréni)

Nase doporuceni: Diky vysoké hladiné aromatickych smési a nizké
hladiné ellagitaninli, doporucuje Seguin Moreau tento sud, predevsSim sviravost aromatické komplexnost
pro kratké zrani, které se snazi eliminovat tanin, ale zaroven zvysit
aromatickou komplexnost vina. Americké sudy jsou k dispozici v provede-
ni - BORDEAUX a BOURGOGNE. Velikosti sud(l: 225 1 az 500 .

— ICONE &légance [péleni ML, nepdlend ela)

Druh dreva: Dub zimni (Quercus petraea) z kavkazskych lesU. Vlastnosti dfeva jsou obdobné jako
u francouzského dubu avSak vysoky obsah tfislovin a stfedni aroma zajisStuje jeho dlouhodobou
vyuZitelnost.

Druh dreva: Americky dub bily (Quercus alba).

zachovdani ovocnosti

P¥inos vinu - sud Icone Low Aroma: ZvySeni ovocnosti a kom- sladkost [ dubové tény
| plexnosti vina. Vytvari dlouhy a piny viem ¢ervenych vin s méné

intenzivnim dubovym aroma. | kdyz je tento typ sudu vyroben  cbjemnost

z amerického dubu, diky absenci koufovych a kokosovych tonu

je profilem bliz k francouzskému dubu.

Prinos vinu:
e zachovava svéZest a aroma vina;

e diky nizkému obsahu laktatl vyzvedava vlastni
charakter vina.

vegetativni

[
tony

; &

sviravost pdleni

Prinos vinu - sud Icone High Aroma: Bohaty a expresivni dubo-

vy vyraz zd(raznujici tony liskovych ofiskd, kokosu, vanilky. Vino faninové

jemnost

je kulatéjsi a vice koncentrovanéjsi na patre. Sudy prispivaji vanile TS
k silnému dubovému profilu. Doba zrani 6 - 16 mésica.

Nase doporuceni: Sudy z kavkazského dubu jsou
vhodné pro zemité typy vin, u kterych zvySuje své-
Zest a aroma. Tyto sudy doporucujeme pro bila vina
s intenzivnim podtextem (napf. odriidy Sauvignon
Blanc, Chardonnay). Kavkazské sudy jsou k dispozici
v provedeni - BORDEAUX a BOURGOGNE.
Velikosti sudd: 225 1 az 400 .

koufové tény

ICONE o Aiama (pdleni M+, palend &ela)

kvalitativni prémér bez Gprav Seguin Moreau
(francouzsky dub, jemny letorost, stredni paleni )

— ICONE %ﬁ Lroma (paleni M+, palend &ela)




