SUPERVIT

STARTER PRO ALKOHOLOVE KVASENI

Slozeni:
Siran amonny (61,8%), hydrogenfosfore€nan amonny(33%), uhli€itan draselny(5%), thiamin
0,2%

Vlastnosti:

Smetanové bily prasek s mirnou vini po amoniaku.

SUPERVIT je komplexni startér kvaseni obsahujici zivné soli na bazi fosforeénanu a siranu,
dusik ve formé& amonného iontu a thiamin jako vitamin B1. Stimuluje rist a propagaci
kvasinek.

Aplikace:

prostfedi pro rast a propagaci kvasinek. Odstraniuje problémy s pomalym a nedokonalym
prokvasSovanim, zpusobujici vady vina.

Kvasinky mohou rlst jen v prostfedi s dostateCnou zasobou pohotové asimilovatelného
dusiku (amonny ion a aminokyseliny), v angli¢tiné READILLY ASSIMILABLE NITROGEN -
RAN. Vyzkumy ukazaly, Zze pro spolehlivy start kvaseni je potfeba hodnota RAN 150 mgl/l,
zatimco hodnota RAN 250 mg/l je nezbytna pro dosazeni dobré kvality vina, zejména ve
spojeni s kvasinkami uvolfiujicimi aroma.

SUPERVIT pfidava dusik do mostu, umozfiuje pravidelné kvaseni dokonce i po nékolika
prvnich dnech, kdyz kvasinky spotfebuji veSkery dusik dodany hrozny b&éhem 12-24 hodin.
Hrozny mohou byt také pfirozené chudé na asimilovatelny dusik, zejména pochazi-li
z chudych pld nebo jsou prezralé. Pfidavek SUPERVITU je také zvlast vhodny pfi zpracovani
hroznl, napadenych Botrytis Cinerea (uslechtilou plisni).

Thiamin — vitamin B1 — je nepostradatelny ristovy faktor pro kvasinky. Francouzské studie
ukazaly, Zze divoké kvasinky Cloeckera rychleji konzumuji thiamin na uUkor uSlechtilych
kvasinek. Pouziti SUPERVITU mUze oba efekty pfirozeného nedostatku dusiku kompenzovat.
Thiamin rovnéz zpomali a sniZi produkci acetaldehydu kvasinkami, majici za nasledek vina
s vys$Sim obsahem volného SO2.

SUPERVIT je tak dullezity Cinitel v termovinifikanim procesu, kdy teplo denaturuje pfirozené
vitaminy obsazené v mostu.

Davkovani:

10-30 g/hl v zavislosti na obsahu RAN

20-30 g/hl béhem refermentace

10 g/hl SUPERVITU dodava 20 mg/| RAN

30 g/hl SUPERVITU dodava maximalni pfipustnou davku thiaminu dle limitu EU (60 mg/hl)

Instrukce pro pouziti:
Rozmichejte v malém mnozstvi vody, pfidejte k vinu a promichejte nebo pfecerpejte, vzdy
pred zacatkem kvaseni.

Uskladnéni:
Uzaviené baleni: skladovat v chladném, suchém, dobfe vétratelném misté.
Otevfené baleni: peclivé znovu uzavriete a skladujte jak je uvedeno vyse.

Baleni:
Sacek 1 kg
Pytel 25 kg
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