SURLI ONE

PROSTREDEK PRO ZRANI A STABILIZACI VINA

Slozeni:
Polysacharidy z buné&&nych stén kvasinek, obsahuje enzym R-glukanasu

Vlastnosti:

SURLI obsahuje produkty na bazi polysacharidu, ziskané enzymatickou extrakci bunécénych
stén vybranych autolyzovanych kvasinek. Jeho aplikaci béhem zrani vina se zvySuje struktura
a intenzita chuti, zvySi rovnovahu a plnost chuti.

U bilych, €ervenych i rizovych vin pfispiva k proteinové, vinanové i polyfenolové stabilité.

Aplikace:

Jedine¢né sloZeni SURLI ONE poskytuje bohaty zdroj polysacharidli, které zvySuji plnost
chuti a vané. Polysacharidy v interakci s taniny redukuji sviravost, zvysuji trvanlivost chuti
a viné. Nadto snizuje riziko vzniku sirnikovych slouc¢enin z jemnych kall a adsorbuje dalSi
latky, zodpovédné za vznik nezadoucich chuti.

Pfispiva téZ ke stabilité vinného kamene a velmi zvySuje proteinovou stabilitu. Vzhledem
k detoxikacnimu U€inku podporuje start jableCno-mlééné fermentace.

Davkovani:

20- 30 g/hl do bilych vin

30- 50 g/hl pro &ervena vina

5-20 g/hl pro sekundarni kvaseni

Davkovani doporuujeme prfedbézné vyzkousSet laboratorng, zavisi na druhu vina, sklizni,
dobé trvani a teploté.

Instrukce pro pouziti:

Rehydratujte SURLI ONE ve vhodném mnoZstvi vody teplé 35-40 °C, nechte 2 hodiny
odpocinout a rovnomérte pridejte k vinu. Béhem oSetfeni (6-12 tydnd) jednou tydné
preCerpejte za uCelem zlepseni kontaktu SURLI ONE s vinem. Na konci operace se produkt
oddéli stoéenim.

Skladovani:
Skladujte v suché, dobfe vétrané mistnosti pfi teploté 5-15 °C.
Otevfené baleni: dobfe uzaviete a skladujte v chladu, spotiebujte co nejrychleiji.

Baleni:
Sacek 2,5 kg
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